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RESUMO

A presente pesquisa trata a documentagao museoldgica como forma de registrar o processo de
fabricagdo do vinho artesanal produzido na comunidade de Pedra Branca, povoado
pertencente a cidade de Santa Terezinha-Ba. Buscou-se descrever de forma detalhada,
contando com apoio e colaboragdo dos produtores de vinho da regido e populagdo local, todos
os estagios para producdo do vinho: plantio e poda das parreiras, colheita e desbaga das uvas,
envelhecimento, engarrafamento e a comercializagdo do vinho, produto final desse processo,
além dos utensilios utilizados em cada processo da fabricagdo. Ressalta-se, portanto, a
importancia das tradi¢des da comunidade de Pedra Branca percebidas no vinho como uma
forma de valorizacdo da cultura local pelo seu modo de fabricagdo artesanal passado de
geragdo a geragdo. E salutar, portanto, a documentagio e salvaguarda dessa tradigdo, pois é na
fabricacdo do vinho, de modo artesanal, que a comunidade de Pedra Branca se sente
reconhecida e valorizada culturalmente.

Palavras-chave: Documentagdo museoldgica. Vinho artesanal. Pedra Branca.
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1. INTRODUCAO

Este trabalho tem por finalidade documentar o processo de fabricagdo do vinho
artesanal da localidade de Pedra Branca na serra da Jiboia, zona rural do municipio de Santa
Terezinha-BA, local bastante frequentado por turistas em busca de rios, natureza, trilhas,

cachoeiras e voo livre de asa delta.

Santa Terezinha est4 localizada na regido centro norte baiano, na microrregiao de Feira
de Santana, numa area de transi¢do entre mata-atlantica e caatinga, situada a 202 km da
capital Salvador-Ba. Limitada pelos municipios de Castro Alves, Rafael Jambeiro, Itatim e
Elisio Medrado, a cidade é banhada pelo rio Paraguacu e pelo rio dos Indios que é um

afluente que desagua no rio Paraguacu.

A comunidade de Pedra Branca (Figura 1) esta locada no Médio Paraguagu, regido
centro-oeste do Estado da Bahia, zona fisiografica de Feira de Santana, a uma latitude Sul de
12°44*30” e longitude Oeste de 39°34“50”. Esse povoado pertence ao municipio de Santa
Terezinha e dista 202 km de Salvador.

Localiza-se no sopé da Serra da Jiboia, um maci¢o serrano com aproximadamente
22.500 hectares de area, com altitude maxima de 839 metros sobre o nivel do mar, situando-se

a uma latitude Sul de 12°51° ¢ longitude Oeste de 39°28* (JUNCA et al. 1999 p. 412).

Figura 1 — Localizacdo da comunidade de Pedra Branca
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Fonte:  Google Mapas  (https://www.google.com.br/maps/place/Vinho+de+Pedra+Branca/@-12.81087,-



39.5256436,17z/data=14m2!3m1!1s0x7156489b0fe581t:0x169726c0fa5Scd32a)

Segundo o Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), em 2014, o
municipio de Santa Terezinha possuia uma populagdo estimada em 10.514 habitantes
distribuidos entre a area urbana e rural. Segundo o IBGE, Pedra Branca ¢ o antigo povoado de

Caranguejo, habitado pelos indios cariris e sabujas descendentes dos indios tupinambaés.

No século XVI, na localidade que hoje ¢ o distrito de Pedra Branca, foi erguida a
Casa-forte, edificagdo de pedra construida por Gabriel Soares, explorador de bandeiras a
procura de ouro na regido, com a finalidade de proteger-se e combater os indios.

(MEDRADO, 2013, p.11).

Segundo Medrado “a povoagdo de Tapera, hoje cidade de Santa Terezinha, passou a
ser um local onde os indios da regido eram transformados em guias, para o combate a outras

tribos ou para servirem na exploragdo de minérios”. (MEDRADO, 2013, p.11-12).

Em 1938, ¢ formado o municipio de Santa Terezinha pelo Decreto-Lei Estadual n°
10724 de 30 de margo de 1938, constituido pelas seguintes localidades: Rio Seco, Boqueirdo,

Pedra Branca, Campo Alegre e Serra Grande.

Batizada com o nome de sua padroeira, a cidade de Santa Terezinha do Menino Jesus,
. . . ~ o~ 1
comemora, tradicionalmente, de agosto a novembro, o dia de Sdo Cosme e Damido~ com

rezas, distribui¢do de caruru, samba de roda e chula.

Como em grande maioria dos municipios do interior baiano, Santa Terezinha conta
com o ‘arraid’ das festas juninas, que acontece na praca central da cidade, como evento de
grande relevancia cultural local além dos festejos novenarios, missas e procissdes que
ocorrem no més de outubro junto ao aniversario da cidade, além da festa da rainha da uva que
acontece no distrito de Pedra Branca geralmente no més de dezembro que escolhe uma

moradora da localidade mais bonita para ser a rainha da uva.

A economia do municipio baseia-se na pecuaria, com a criacdo de pequenos animais
como galinhas, perus, porcos e caprinos, € na agricultura familiar, com os cultivos de

mandioca, feijdo, milho, amendoim, banana, manga, fumo, melancia e principalmente a uva.

As primeiras mudas de parreiras foram plantadas no distrito de Pedra Branca, a cerca

! Os Santos Cosme e Damido, irmaos gémeos, morreram por volta de 300 d.C. Cré-se que foram médicos, e sua santidade é
atribuida pelo motivo de haverem exercido a medicina sem cobrar por isso, devotados a fé. Na Igreja Catdlica sua festa é
celebrada no dia 26 de setembro.


https://pt.wikipedia.org/wiki/Gêmeos
https://pt.wikipedia.org/wiki/Medicina
https://pt.wikipedia.org/wiki/Igreja_Católica
https://pt.wikipedia.org/wiki/26_de_setembro

de 100 anos, segundo relato de moradores mais velhos da localidade por um italiano que se
instalou na localidade, vindo da regido da Sicilia- Italia, fugindo da guerra. Essa versdo foi
confirmada pelo neto do Italiano, Sizernando Francisco de Oliveira que, segundo ele, seu avo
chamava-se Jorge Francisco Marques e foi uma das primeiras pessoas a plantar uvas ¢ a
fabricar vinho, porém ele sé fazia o vinho para consumo proprio. Existe uma segunda versao
que segundo Maria Dalva, um padre italiano que de passagem pela regido vendo as parreiras
ensinou seus tios Joventino Souza Andrade e Urdnia Andrade a produzir vinho, sendo eles os

primeiros a comercializar na regiao.

Trazidas pelo comerciante Thomas Mersinger, essas mudas eram da variedade Isabel®
(Vitus lambrusca L.), originarias do sul dos Estados Unidos, e logo se espalharam pelo pais

por sua caracteristica resisténcia a doencas e pragas.

Pioneiros no plantio de uvas e produ¢ao de vinho na regido, Maria Urania Andrade e
Joventino Andrade aprenderam sobre a fabrica¢do da bebida com um padre italiano que estava
de passagem pela localidade e, embora, inicialmente, fosse destinado apenas ao consumo
familiar, passou a despertar interesse da comunidade, o que culminou no aumento da

produgdo do vinho agora para fins comerciais.

Na vinicola® herdada de seu tio, Maria Dalva Souza e seu esposo Francisco Felix de

Souza Filho produzem o popular e famoso vinho de Pedra Branca ha sessenta anos.

Hoje, no distrito de Pedra Branca, existem varios produtores de uva e seis vinicolas
com produgdo artesanal, geradoras de emprego e renda para a localidade, que, além do vinho,
fabricam também o “cabrito”, licor feito com as cascas das uvas depois de findo o processo de

fermentagao do vinho.

Tendo em vista a relevancia da plantagdo de uvas e do processo de fabricagdo de vinho

nesta comunidade, percebe-se a extrema importancia de documentar todo esse processo.

O interesse e aproximagdo pelo tema deste trabalho sdo devidos ao fato de ser
proveniente dessa regido, o que seria uma oportunidade de contribuir com a comunidade e
com a academia, para que futuramente essa acdo documental promova novos didlogos acerca

da produgdo de vinho na regido de Pedra Branca e que novas pesquisas possam surgir

2 Isabel € a nomeacdo de uma casta de uvas hibrida natural das espécies Vitis vinifera e Vitis labrusca . Originou-se de
semente no estado da Carolina do Sul, nos Estados Unidos, antes de 1800. De |4, expandiu-se no século XIX para a Europa e
ara o Brasil

Relativo a cultura da vinha ou a fabricagéo do vinho.


https://pt.wikipedia.org/wiki/Uva
https://pt.wikipedia.org/wiki/Híbrido_(biologia)
https://pt.wikipedia.org/wiki/Espécie
https://pt.wikipedia.org/wiki/Vitis_vinifera
https://pt.wikipedia.org/wiki/Vitis_labrusca
https://pt.wikipedia.org/wiki/Carolina_do_Sul
https://pt.wikipedia.org/wiki/Estados_Unidos
https://pt.wikipedia.org/wiki/Europa
https://pt.wikipedia.org/wiki/Brasil
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incentivando a salvaguarda desse modo de fabricagao.

Por esse motivo, visando maior abrangéncia possivel em sua descri¢do, serdo
utilizados nesse trabalho registros audiovisuais e fotograficos além da histéria oral obtida
através de entrevistas com os produtores e a populagado local, trazendo, assim, o conhecimento
de todo o processo que a uva passa até se tornar o vinho de Pedra Branca, tais como: plantio,

poda, colheita, fabricacdo e comercializagdo do vinho.

Para fundamentar a pesquisa, a técnica de documentagao museologica sera utilizada
para registrar todo o processo da fabricagdo do vinho, fazendo uma descri¢do detalhada das
etapas e procedimentos desenvolvidos durante a colheita da uva e a fabricacdo do vinho até o

processo final de engarrafamento.

Assim, esse trabalho sera dividido em trés capitulos: o primeiro traz breve historia do
vinho, a documentacdo museoldgica e o patrimoénio imaterial de suas formas de criar, fazer e
viver, e a relevancia do registro das tradi¢des culturais e do saber fazer e salvaguarda como

fonte de pesquisas cientificas.

O segundo capitulo expode as etapas do processo de fabricagdao do vinho artesanal da
localidade de Pedra Branca, descrevendo todos os estagios do plantio a colheita, utensilios
usados na producao e os procedimentos da fabricacao a venda, mostrando os destinos finais

do vinho ja engarrafado e pronto para o consumo.

O terceiro capitulo relata a relagdo que a comunidade tem com a planta¢do de uvas e a
fabricagdo do vinho, qual o seu valor para a comunidade, como ela vé a fabrica¢do de vinho

na localidade e qual a sua relevancia para as familias além da geragdo de renda.
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2. APORTES TEORICOS E METODOLOGICOS
2.1 O VINHO: BREVE HISTORICO

O vinho feito na regido de Pedra Branca utiliza, na sua composicao, uvas orgénicas4

. . . ... 5§ , . ,
produzidas pelos pequenos cultivadores da agricultura familiar® que, além do vinho, também
produzem de licores a base de cascas das uvas, mais conhecido na regido como ‘“cabrito”,

além de outras variedades de licores de outras frutas.

. , . 6 .. 7 ..
O vinho ¢ produzido de forma artesanal” na casa do viticultor’, num local rustico
construido ao lado da residéncia deste, por familiares, e trabalhadores contratados

temporariamente durante o periodo da colheita que, geralmente, sdo moradores da regido.

Além dos funcionarios temporarios, as viticulturas contem empregados fixos que
cuidam do plantio e poda da uva, de todo o processo de fermentagdo do vinho até o seu

engarrafamento.

Os viticultores da comunidade de Pedra Branca produzem vinho de mesa tinto, do tipo
suave ¢ o vinho seco, de produ¢do artesanal e, para sua fabricagdo, utilizam-se objetos de

cozinha e reutilizag¢do de garrafas.

O vinho ¢ feito a partir de uvas da variedade “Isabel” Vitrus lambrusca L., sua
comercializa¢do acontece nas proprias casas dos produtores e seus principais compradores sao
motociclistas que participam das trilhas e os apreciadores do voo livre além de moradores das
cidades vizinhas e turistas que vao conhecer as belezas naturais da Serra da Jiboia que fica

proximo ao distrito de Pedra Branca.

As técnicas utilizadas no processo de fabricagdo do vinho em Pedra Branca sdo
conhecimentos adquiridos e passados de geragdo a geracdo pelas pessoas que aprenderam a

fazer o vinho com seus antepassados.
Segundo Brayner, (2012, p.31),

Preservar o patrimonio cultural ndo ¢ responsabilidade s6 do Ministério da
cultura, do IPHAN ou de 6rgdos publicos, mas também de organizagdes
coletivas em geral e dos cidaddos. “O conjunto de bens declarados

4 Cultivado sem a adigao de insumos quimicos, fertilizantes ou pesticidas.

® Cultivo da terra realizado por pequenos proprietarios rurais, tendo como méao-de-obra, essencialmente, o
nucleo familiar

® Coisas feitas sem muita sofisticagao; rustico.

" Aquele que cultiva vinhas.


https://pt.wikipedia.org/wiki/Propriedade_rural
https://pt.wikipedia.org/wiki/Mão-de-obra
https://pt.wikipedia.org/wiki/Família
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Patrim6nio Cultural do Brasil ¢ um patriménio de todos e todos sdo
responsaveis por cuidar destes bens para que as geracdes futuras também
possam conhecé-los.

Assim, para que, de fato, ocorra a preservagao de um patrimonio, ¢ mister haver o

interesse e o envolvimento das pessoas do lugar em cuidar desse patrimonio.

A uva, matéria prima do vinho, ¢ o fruto da videira ou vinha, planta essa que possui a

seguinte classificacao botanica:

Quadro 1 — Classificagdo botanica da uva.

Ordem Ramnidea

Familia Vitacea

Subfamilia Ampilidea

Género Vitis

Subgénero Euvitis

Espécie Vitis vinifera V. rupestris, V. aestivalis V.

labrusca , V. riparia V. cineria

Fonte: Academia do Vinho [1997] (http://www.academiadovinho.com.br/ _ela_videira.php)

Ainda hoje muito se discute sobre a real origem do processo de producao do vinho,
historiadores e antrop6logos ndo possuem um discurso tnico sobre a origem do vinho. Visto
que a nove mil anos atras ja existiam registros da producdo de bebida fermentada na China

(MCGOVERN, 2004).

O “Manual sobre vinhos” - Elaborado por Ismar Franca Panigas (2011), relata sobre o
acimulo de semente de uvas que podem datar o inicio da producdo do vinho: Outros
arqueodlogos acreditam no acimulo de sementes de uva como evidéncia mais concretas de
elaboracdo de vinhos. As escavagdes em Catal Huyuk na Turquia, em Damasco na Siria,
Byblos no Libano e na Jordania que revelaram sementes de uvas da idade da Pedra, cerca de

800 anos a.C. o que caracteriza a uva como uma espécie antiga.

As mais antigas sementes de uvas cultivadas foram descobertas na Georgia na Russia,

e datam de 700/500 a.C. classificadas como Vitis Vinifera variedade sativa, o que serve para o
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argumento de que as uvas eram cultivadas e o vinho elaborado, o Kwervri existe no Museu de

Thilisi, na Gedrgia, datado de 500/600 a.C. ¢ outra evidéncia desse periodo.

Embora nao seja possivel identificar quando o vinho foi feito pela primeira vez, vérias
sao as lendas e historias em torno do surgimento dessa bebida. Como exemplo, € possivel

citar:

Segundo Valéria Patrocinio, que reuniu partes das historias mais contadas envolvendo
o surgimento do vinho em artigo sobre os beneficios da bebida, o primeiro relato foi retirado
da biblia, no velho testamento, capitulo 9 do livro de Génesis, que diz: “[...] Noé, apos ter

desembarcado os animais, plantou um vinhedo do qual fez vinho, bebeu e se embriagou.

(BIBLIA, Génesis, 1:9).

Outra lenda, de origem basca, fala de um herdi chamado “Ano” que teria trazido a
videira e outras plantas num barco. O nome “Ano”, em basco, significa vinho. Na Mitologia
Grega, Dionisio era o Deus do vinho, pois possuia a sabedoria sobre o plantio ¢ a colheita das

uvas para fabricagdo do vinho. (PATROCINIO, 2001, p. 01),

O Vinho na Grécia era um elemento simbodlico espiritual, sendo sua utilizacdo
obrigatoria nos simposios, termo que tem origem etimologico na palavra “sumpdsion” € no

latim “Symposium” e significa “beber junto” (AMUI, 2007).

Os primeiros a registrarem e celebrarem os detalhes da vinificagdo em suas pinturas
que datam de 1.000 a 3.000 anos a.C. diferenciavam as qualidades dos vinhos retratando com
detalhes as etapas da elaboragdo como a colheita da uva, a prensagem e a fermentacao foram
os egipcios, em suas tumbas foram encontradas pinturas retratando cenas como os vinhos
eram tomados mostrando em tagas ou em jarras, através de canudos em ambientes festivos
elegantes, algumas vezes licenciosos. Sendo o consumo limitado aos ricos, nobres e

sacerdotes. (HUGH JOHNSON, 1989).

O simbolismo do vinho na liturgia faz a Igreja Catolica na Idade Média se aprimorar
sobre os vinhedos e vinhos sendo proprietaria de diversos vinhedos nos mosteiros das
principais ordens religiosas, como Franciscanos, Beneditinos e Cistercienses (Ordem de Sao

Bernardo) espalhando por toda Europa e levando a sabedoria da elaboracdo do vinho.

Como foi possivel perceber, o vinho € um atributo indispensavel na construgdo social e

religiosa, visto seu valor simbolico as praticas de producdo e consumo pressupde interagdes
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sociais. Embora exista uma quantidade interessante de artigos e livros sobre a historia do
vinho, muitas destas produgdes literarias se aprofundam nos vestigios da descoberta do vinho,

simbolismo ¢ sua utilizacdo em diversas culturas.

No Brasil, as primeiras mudas de parreiras chegaram em 1532, através do fidalgo Brés

Cubas, o primeiro viticultor do Brasil.
Segundo Mello (2010, p.03),

Apo6s fundar a Vila de Santos e o primeiro hospital dessa terra, ele manda
cultivar as cepas trazidas de Portugal, nas encostas da serra do mar (...). Nao
dando certa a experiéncia, Bras Cubas sobe a serra e (...) implanta um
vinhedo "pelos lados de Tatuapé", sendo este empreendimento mais bem
produtivo, tendo recebido uma citagdo do padre Simao de Vasconcelos como
"as fecundas vinhas paulistanas". Ao mesmo tempo os indios que aqui
viviam eram grandes mestres na arte de preparar bebidas, tanto que o padre
Vasconcelos identificou 32 tipos de diferentes vinhos fermentados de raizes
e frutos. (Artigo publicado na revista adega 61, novembro de 2010 - o
vinho no Brasil. Acesso: 08 de agosto de 2015).

O vinho comum, como parte da riqueza da cidade de Sao Paulo, foi retratado por

Debret, por volta do ano de 1830.

Debret, Negros Cangueiros, 1830.
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Na mesma época, os holandeses chegam ao Nordeste do Brasil e Mauricio de Nassau

inicia o cultivo da uva na ilha de Itamaracé para suprir o consumo de vinho da populagado e

para ser consumido nos ritos religiosos e nas refei¢oes, e, sem nenhuma modéstia, revela que

“sao as melhores uvas desta terra” e manda por trés cachos de uvas no Brasao d’armas da ilha,
criado pelo pintor Franz Post.

Cada colono, europeu, inteligente, laborioso e moralizado, que

introduziremos na Provincia ¢, além de uma for¢a produtiva, em relagdo a

agricultura, um elemento também de civilizagao para o pais que, ainda com

algum sacrificio, deve aproveitar o concurso de todos esses homens, filhos

de uma civilizagdo mais apurada, e, portanto capazes de ensinar, pelo

exemplo, a nossa populacdo do interior ainda atrasada. (AZEVEDO, 1989,
p.24)

Com a descoberta do ouro em Minas Gerais, a euforia agricola ¢ deixada de lado
chegando a faltar alimentos em todo territorio. Assim, um barril de cinco litros de vinho chega
a ser vendido em Vila Rica por 700 gramas de ouro, se tornando objeto de desejo e simbolo de

riqueza. (A historia do vinho no Brasil: Revista Adega, 2010)

A Tese de Doutorado “O Porto e o comércio na segunda metade do século XVIII: A
Companhia Geral da Agricultura das Vinhas do Alto Douro e os negocios do vinho” de Maria
Cecilia B. N. Rodrigues S. Reis, contextualiza sobre o inicio da comercializacao do vinho no
Brasil: Em 5 de janeiro de 1785, a Rainha Maria I emite um alvaré proibindo toda atividade
manufatureira no Brasil, tudo tinha que vir de Portugal, acabando com a industria viticola no
Brasil. Com o retorno de Dom Jodo VI a Portugal, em 1821, seu filho Pedro, apds torna-se
imperador, autoriza a imigragao a ocupar as terras do Sul, e, em 1824, chegam os alemaes, e
com a crise Italiana e a necessidade de ocupar as terras em 1870 a 1875 chegam os italianos
dando inicio ao que chamamos “industria vinicola brasileira” implantaram um vinhedo

idéntico ao de sua terra s6 que com variedades de uvas americana, a Isabel. (Reis, 2013)

Em 1910, surgem as primeiras empresas de vinho no Brasil, e o governo federal,
visando arrecadar impostos sobre a produg¢do e comercializagdo das uvas e dos vinhos,
contrata o advogado italiano José Stéfano Paterno, expert em cooperativas, € em pouco
tempo, mais de 30 estavam sendo organizadas. Em 1912, ¢ fundada a Federacdo das

cooperativas do Rio Grande do Sul, ficando que o agricultor familiar deveria ser treinado nas
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artes de preparar a implantar vinhedos, colher e elaborar vinhos e girar comércio. (A histéria

do vinho no Brasil: Revista Adega, 2010).
Ainda segundo Mello (2010, p.3),

[...] a escola de engenharia de Porto Alegre contrata na Italia um grupo de
experientes professores liderados pelo endlogo e engenheiro Celeste
Gobalto, que veio a se tornar lider de uma revolugdo pacifica na serra
gaucha; A partir deste periodo o Brasil passa a conhecer o vinho com nome e
sobrenome tornando-se o marco divisorio da cultura artesanal para a
industria. (Artigo publicado na revista adega 61, novembro de 2010 - o
vinho no Brasil. Acesso: 08 de agosto de 2015).

As videiras americanas, em especial as das espécies Vetis Labrusca e Vetis Bourquina
(variedade Isabel, concord e outras), chegam em 1840, trazidas por Thomas Mersinger, que as
plantou na ilha dos marinheiros, servindo para consumo in natura ou passas, mas, diante de

tao boa adaptagdo ao clima local, passaram a ser utilizadas na fabrica¢ao de vinho.

2.2 PESQUISA DE CAMPO

Para elaboracdo e desenvolvimento da pesquisa, a metodologia utilizada foi pesquisa
de estudos descritivos que consistiu na observacdo de todas as atividades desenvolvidas
durante o plantio, poda e colheita da uva e no fabrico do vinho. Foi realizada uma observagao
participante ajudando na colheita, na desbaga e durante o processo de fabricacdo, interagindo

com as pessoas e as atividades desenvolvidas.

Para Barros e Lehfeld (2007, p.71)

(...) por meio de pesquisas descritivas € possivel a descoberta a frequéncia de
ocorréncias de determinados fendmenos incluindo sua natureza,
caracteristicas, causas, relacdes e conexdes com outros fenomenos.

Para Cervo, Bervian e da Silva (2007, p.62),

(...) esta metodologia ainda assume outras formas, dentre elas a metodologia
de estudos descritivos que estuda e estuda e descreve caracteristicas,
propriedades ou relagdes existentes na comunidade, grupo ou realidade
pesquisada.

A regido possui apenas seis viticultores, sendo eles: Maria Dalva de Andrade Souza,
Fabio Santana, Francisco Costa, Crisalda Oliveira (tia Nalva), Maria Isabel e Brasilino José
dos Santos, que contribuiram com informagdes detalhadas, sobre o vinho, contando suas

experiéncias e conhecimentos para que este trabalho pudesse ser desenvolvido.
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O primeiro contato com os viticultores aconteceu através de Manoel Oliveira,
motorista de praca da regido, que nos conduziu ao povoado e apresentou-nos a Dalva, que nos
recepcionou muito bem e se mostrou disposta a colaborar com a pesquisa além de informar o
nome de outros produtores da comunidade. Procuramos, um a um, produtor de vinho do
povoado de Pedra Branca. Nao houve um critério de escolha quanto aos produtores, porque na

regido sdo poucos os viticultores, apenas seis, como informado anteriormente.

A fim de acompanhar todo o processo de fabricagdo do vinho, dentre outras, a vinicola
“Costa Isabel” foi escolhida para a realizagdo desta tarefa, pois Fabio Santana, responsavel
pela fabricagdo, se mostrou disposto a ajudar e era o unico que utilizava o aplicativo de
celular whatsapp, facilitando o contato para a pesquisa com envio de avisos sobre periodo de
colheita das uvas e dia que a uva seria esmagada, favorecendo assim o deslocamento da

equipe a comunidade.

A pesquisa foi iniciada no més de junho, periodo de colheita das uvas na regido, € nos
meses de outubro a novembro comegou o acompanhamento ao processo de envelhecimento
do vinho, além de aplicar pesquisa com a populacdo e entrevistar os viticultores da regido.
Todo o processo de pesquisa em campo levou em média quatro meses, todos os dados
coletados durante a observacdo das etapas para a fabricagdo do vinho artesanal, foram

anotadas em um caderno, para analises posteriores e pesquisas sobre as informagdes obtidas.

Também foram coletados audios de diversos momentos de conversas com OS
produtores, videos e fotografias de todo o processo de fabricacdo do vinho para registrar e

entender melhor sobre as etapas da produ¢@o do vinho no decorrer da pesquisa.

Um questionario para populagdo foi feito em papel impresso para explorar com mais

precisdo e compreender com mais detalhes a relacdo da comunidade com o vinho.

Documentar o processo de fabricacdo do vinho artesanal de Pedra Branca ¢ de grande
relevancia para a museologia, pois o0 modo de fazer o vinho na comunidade ¢ algo que vem
sendo passado a varias geracdes e por esse motivo deve ser preservado porque ¢ algo cultural

para esse povoado.

As manifestagdes culturais de cada regido formam a historia de uma comunidade. Nos
ultimos anos, a museologia vem ampliando suas possibilidades de estudos sobre o patrimonio
imaterial, que ¢ area da museologia que estuda as relagdes que a sociedade mantém com o seu

patrimonio.



18

O conjunto de referéncias imateriais define a identidade de um lugar. A exemplo do
acarajé, que ¢ um bem cultural imaterial e estd escrito no Livro dos Saberes de 2005 do
IPHAN, o vinho de Pedra Branca também ¢ importante e faz parte da gastronomia e do saber

da populagao local, sendo algo cultural para as pessoas dessa comunidade.

Durante a pesquisa houve algumas dificuldades, como a distancia entre Cruz das
Almas, cidade atual dos agentes da pesquisa, € o povoado de Pedra Branca, além dos custos
com esses deslocamentos. A auséncia de alguns viticultores também atrapalhou esse processo,
pois acarretou na necessidade de retornar varias vezes para conseguir contato. Outra grande
dificuldade para o processo de documentagao foi a falta de informagdes precisas sobre datas

de inicio da fabricagdo do vinho ou de como surgiram as primeiras mudas de uva.

As pesquisas realizadas com os moradores da regido mostraram varias versoes
diferentes dificultando o processo por ndao haver precisdo nas informagdes, porém as
dificuldades encontradas foram uma forma de incentivo para continuar a pesquisa, pois foi
possivel perceber ainda mais a necessidade de uma documentagao sobre a historia do vinho na

comunidade.

Uma comunidade ¢ reconhecida por sua cultura, seja através de uma danga, musica,
comida, ou outras manifestacdes especificas da regido, que constituem a identidade cultural

daquele grupo. A comunidade de Pedra Branca ¢ reconhecida pelo vinho que produz.
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3. PATRIMONIO IMATERIAL E DOCUMENTACAO MUSEOLOGICA

Patrimonio imaterial ¢ um campo da museologia que estuda as relacdes que a
sociedade mantém com o seu patrimonio. O conjunto de referéncia imaterial define a
identidade de uma comunidade. Patrimonio imaterial ¢ tudo aquilo que ¢é considerado
relevante pelas pessoas, mesmo que isso seja reconhecido apenas pelos moradores daquela
regiao.

O Decreto n°® 3.551, de 4 de agosto de 2000, que institui o registro e
cria o Programa Nacional do Patrimdnio Imaterial, compreende o Patrimonio
Cultural Imaterial brasileiro como os saberes, os oficios, as festas, os rituais,
as expressdes artisticas e ludicas, que, integrados a vida dos diferentes
grupos sociais, configuram-se como referéncias identitirias na visdo dos
proprios grupos que as praticam. A Resolucdo n° 1, de 3 de agosto de 2006
(IPHAN, 2006a), que complementa o Decreto n°® 3.551, de 4 de agosto de
2000, opera claramente com uma definicdo processual do Patriménio
Cultural Imaterial, entendendo por bem cultural de natureza imaterial “as
criagdes culturais de carater dindmico e processual, fundadas na tradigdo e
manifestadas por individuos ou grupos de individuos como expressao de sua
identidade cultural e social”; e ainda “toma-se tradi¢do no seu sentido
etimologico de ‘dizer através do tempo’, significando praticas produtivas,
rituais e simbolicas que sdo constantemente reiteradas, transformadas e

atualizadas, mantendo, para o grupo, um vinculo do presente com o seu
passado”. (CASTRO, 2008).

O livro Patrimonio Cultural Imaterial: Para Saber Mais, da autora Natalia Guerra
Brayner, publicado em 2012, oferece uma importante colaboragdo sobre o inventario nacional

e registro de bens culturais de sua forma de criar, fazer e viver.

“A Cultura engloba tanto a linguagem com que as pessoas se comunicam, contam suas
histérias, fazem seus poemas, quanto a forma como constroem suas casas, prepara seus

alimentos, rezam, fazem festas." (BRAYNER, 2012, p.7)

Para sua preservagdo ¢ importante que a populacdo valorize, transmita para geracdes

futuras e documente os bens culturais para que ndo se percam.

O livro Aquisi¢do, documentagdo: tecnologias apropriadas para a preservag¢do dos
bens culturais, de 1986, no qual a autora Fernanda Camargo-Moro trata a documentagao
museologica de bens culturais, ¢ de tamanha importancia para elevacao e construcdo deste
projeto tendo em mente que ¢ possivel entender o uso da documentagdo como disseminadora
das vivéncias humanas, para possibilitar a memoria por meios de diferentes midias ou escrita,
que podem oferecer o conhecimento, a compreensdo e a analise de tais experiéncias.

(CAMARGO-MORO, 1986).
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Segundo Pereira, “além das gravacdes, registros e arquivos, a UNESCO considera que
uma das formas mais eficazes de preservar o patrimonio imaterial ¢ garantir que os portadores

desse patrimonio possam continuar produzindo-o e transmitindo-o0”. (PEREIRA, 2012, p.42).

Dessa forma, o patrimdnio que ¢ transmitido de geracdo a geragdo ¢ essencial para
preservacao dos costumes de cada regido para a populacao futura, mas essa preservagao nao ¢
algo facil, pois nem sempre as manifestagdes de uma localidade sdo preservadas em espagos

como museus, centros culturais ou espacos de memoria.

Como muitas cidades, principalmente do interior, ndo possuem esses tipos de espaco e
0s jovens nem sempre tem interesse pelos costumes da sua regido, costumes esses que acabam
se perdendo com o pessoal mais velho, muitas vezes resultando no esquecimento de algumas

manifestacgoes.

Por isso, ¢ de fundamental que estudantes, pesquisadores, espagos culturais,
governantes ¢ a populacdo em geral reconhecam a importancia das manifestagcdes de seu
povo, sejam elas formas de expressdo, modos de fazer, saberes, festa, dancas populares,

musicas, lendas, costumes, dentre outras tradigoes.

Nessa linha de abordagem, os viticultores de Pedra Branca vém transmitindo seu
conhecimento de geracdo a geragdo, preservando em sua cultura, mesmo com as
interferéncias da contemporaneidade, a forma de fabricacdo do vinho artesanal que nao foi

esquecida.
Para Pelegrini (2006, p. 115),

A principal contribuicdo para os estudantes de museologia deve ser
direcionado no desenvolvimento de programas de educagdo patrimonial e de
inventarios de bens, de forma a estimular a implementagdo de politicas
publicas para preservacdo das manifestacdes culturais populares e criar
forma sustentaveis para sua continuidade e promovendo a valorizacao dessas
manifestagdes junto a sua comunidade de origem para que a propria
populag@o compreenda e valorize os seus bens.

A culindria sempre fez parte do costume de cada regido, ¢ natural, portanto, cada lugar

ter a sua “comida tipica”. De acordo com a descri¢ao do IPHAN (2006, p.8),

A comida é uma das primeiras expressoes da cultura. Faz parte de processos
de construcao de sociabilidades de formas de sobrevivéncia, de apropriagdes
e transformacdo de recursos naturais e de relacionamento com o meio
ambiente. A culinaria, as expressdes de comensalidade estdo sempre



21

presentes nas festas, nas feiras, nas rodas de canto, de danga, associado a
identidade, a acdo e 4 memoria dos grupos sociais.

Nessa perspectiva, o vinho integra essa gastronomia e, fazendo parte das festas e das
celebragdes religiosas, reflete diretamente o seu modo de viver e suas expressdes nos grupos
sociais das comunidades observando os conceitos aqui abordados, ¢ possivel concluir que a
documentacao da historia e do saber fazer ¢ necessaria para o crescimento € enriquecimento

da cultura imaterial da humanidade.

Assim, para a realizagdo desse projeto, foi mister contar com a contribuicdo da
populacdo da comunidade de Pedra Branca no que tange a explanacdo dos seus
conhecimentos em relacdo a fabricagdo de seu vinho, respeitando o livre arbitrio do individuo
de querer ou nao compartilhar os seus saberes, mas ressalvando-lhes a importancia de, com
isso, contribuir para a memoria do coletivo e reconhecimento da tradi¢dao cultural de Pedra

Branca,

Deste modo, cabe o esfor¢o no sentido de possibilitar a populacdo a relatar sua
experiéncia informando-lhes que esse projeto sera apresentado, que estard disponivel a
pesquisa e a toda a comunidade, pretendendo, pois, esse projeto, documentar a produgdo do
vinho de Pedra Branca fornecendo informagdes que colaborem para a memoria local e
regional.

Os museus, assim como a propria Museologia, estdo voltados basicamente
para a preservagdo, a pesquisa e a comunicagao das evidéncias materiais do
homem e do seu meio ambiente, isto é, seu patrimonio cultural ¢ natural. A
funcdo basica de preservar, lato senso, engloba as de coletar, adquirir,

armazenar, conservar e restaurar aquelas evidéncias, bem como a de
documenta-las. (FERREZ, 1991, p.1)

Para inserir a area da documentacao museologica a pesquisa e fazé-la incidir em um
didlogo pertinente do uso da histéria oral como base tedrica que trard um embasamento a
pesquisa, foram utilizados o Manual da Historia Oral, do autor José Carlos Sebe Bom Meihy,
no qual estdo sugestdes de abordagem metodologicas que serviram para orientacdo deste

trabalho.

Para Meihy, “[...] ou a historia oral se firma como disciplina independente e incorpora

os beneficios da parafernalia eletronica moderna e os conteudos filosoficos filtrados pelos
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debates gerais ou ela continuard a ser um modismo com dias contados”. (MEIHY, 1986,

p.283),

Na pesquisa de campo, o método utilizado foi o etnografico como um didrio de campo,
observando e participando do processo de fabricagdao do vinho, descrevendo tudo através do

registro escrito e de imagens através de fotografias e videos.

Observando o que as pessoas fazem e as ferramentas que utilizam, como se relacionam
entre si, uma observacao detalhada do trabalho utilizando-se do método de Malinowski, que
diz: “O trabalho de campo consiste numa descri¢ao detalhada ou uma descri¢ao etnografica de
aspectos culturais de um todo social, aspectos que foram eleitos como significativos ou
representativos da sociedade/cultura que vocé objetiva estudar. ” (MALINOWSKI, 1976, p.
436)

A pesquisa sera de carater qualitativo, pois leva em consideragao a particularidade da
fabricacdo do vinho e o valor do mesmo para a comunidade que, através das entrevistas, irdo
além de descrever o processo de fabricacao do vinho, falar sobre a relevancia do mesmo para

a regido.

Assim, o método de fabricagdo serd explorado em todos os seus aspectos nesta
pesquisa, através da observagdo do fabrico e com os comentarios dos moradores da regido que
se dividem entre produtores e consumidores e, por isso, envolve todas as pessoas da
comunidade. Além disso a pesquisa ressaltara o poder que a cultura do vinho trazida para a
regido de Pedra Branca tem para seus antepassados e descentes e como essa cultura se

perpetua até os tempos de hoje.

Em finais do século XIX, porém, os oriundos da Italia se encontravam sobretudo no
interior. E o caso de familias numerosas, como os campanos sarno, estabelecidos em
Pocgdes, e os calabreses Magnavita, em Belmonte, na costa sul, onde ¢ relatada a
existéncia de um agente consular italiano em 1896 Sua presenga se devia certamente
a comercializacdo internacional do principal produto agricola da Bahia: o cacau das
florestas costeiras, que nesses mesmos anos superaria o café como alavanca do setor
primario estadual. Nao ¢ dificil supor que este agente fosse Benino [Benigno?]
Magnavita, o qual chegara ao Brasil em 1880, fixando-se na area entre Canavieiras e
Belmonte. Seu filho Pasquale Magnavita exerceu a profissdo de agrimensor, no sul
da Bahia, para finalmente adquirir suas proprias terras e dedicar-se, junto com o
irmdo Lazzaro, a cultivacdo e comércio de cacau. Outros parentes desta familia
vieram se estabelecer na Bahia até depois da Segunda Guerra Mundial. (Artigo
publicado na revista Fenix 02 dezembro de 2013, A Emigracdo de Italianos para a
Bahia 2013; p. 12, acesso em 17/01/2016 as 16:00hrs).
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Na relacdo de bens culturais e imateriais tombados pelo IPHAN s6 encontramos o
registro da cajuina no Piaui e a fabrica de vinho de Tito Silva em Jodo Pessoa, onde foram

preservados apenas o prédio e os maquinarios. De acordo com a descri¢ao do IPHAN (2008,

p. 13)

Embora a cajuina seja considerada um “refresco”, distanciando das
bebidas etilicas, 0 seu consumo constitui um ato de degustagao, geralmente
acompanhado de comentéarios sobre a qualidade diferenciada de cada
garrafa aberta, o que a aproxima, dessa forma, do vinho. Esse ato de
degustacdo ¢ pautado nas diferengas que cada garrafa apresenta: seja na
dogura e cor, na cristalinidade, na leveza ou densidade que derivam tanto
da qualidade do caju utilizado quanto das técnicas de cada produtora.
(Artigo publicado no site do IPHAN, outubro 2008 a setembro de 2009-
Producdo Artesanal e Praticas socioculturais Associadas & Cajuina no
Piaui. Acesso: 20 de janeiro de 2015)

3.1 PROCESSO DE FABRICACAO DO VINHO ARTESANAL

O segundo capitulo ird descrever as etapas da produ¢dao do vinho artesanal da
localidade de Pedra Branca, sendo elas: os utensilios usados, plantio, colheita, fabricagdo e

venda, mostrando os destinos finais do vinho j4 engarrafado e pronto para consumo.

O periodo mais indicado para o plantio ¢ do més de maio a agosto, por ser época
chuvosa na regido, as mudas sdo produzidas pelos produtores, para uso proprio e para vender
no valor de dois reais cada, essas mudas sdo plantadas com “torrdo”, rama retirada da parreira
durante a poda, alguns produtores plantam diretamente na terra, outros por meio de enxertia®,
as mudas sao plantadas em uma cova de 40 cm X 40 cm feitas com o auxilio de um cavador,
entre uma muda e outra com a existéncia de um espago de 3 metros na vertical e 4 metros na

horizontal. E usado apenas adubo de gado e serragem, dispensando adubos quimicos.

8 = ~ . N
E uma forma de reprodugéo assexuada e usada geralmente para dar melhores condigdes a planta.
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Foto: Dinalva Pereira (2015)

Sdo colocadas estacas de eucalipto com arame em forma de cerca para quando o

. 19 . ~
parreiral” crescer, suas ramas fiquem em cima das estacas, ou sdo colocadas varas de bambu
formando um caramanchao para dar suporte a planta. Por ser uma trepadeira, as parreiras mais

antigas da comunidade foram feitas de madeiras retiradas da mata local.

Em Pedra Branca os produtores ndo tém feito novas plantagdes, segundo Francisco
Costa, um dos produtores, por ndo conseguir as estacas, pois ¢ dificil encontrar eucalipto na
regido e quando encontra ¢ muito caro, e nas matas da regido o IBAMA nao permite a retirada

das madeiras.

3.1.1 Poda

A videira precisa de poda para produzir, assim como no vale do Sdo Francisco®, em
Pedra Branca, e sdo realizadas duas podas durante o ano. A primeira no més de fevereiro e a
segunda no més de agosto. Também sdo realizadas duas colheitas por ano, uma em janeiro e
outra em junho. A poda ¢ feita no periodo de repouso da parreira quando surgem os primeiros
brotos nas pontas das ramas. Sao eliminados os galhos brancos (os verdes), mede trés gomos
e corta, quando o ramo ¢ curto mede-se dois gomos, corta-se com auxilio de uma tesoura

apropriada para podar plantas. Deve eliminar tudo, as folhas e os talos secos e sdo retirados os

° Aspecto comum de certas plantas trepadeiras (videiras). Viticultura. A videira que se encontra apoiada numa grade, disposta
de modo horizontal, sustentada por varas, pilares etc.

10 Regido que engloba os municipios de Lagoa Grande, Santa Maria da Boa Vista e Petrolina, em Pernambuco e Bahia. Cerca
de 30 mil pessoas vivem da viticultura, e é a Unica regido do mundo a produzir trés safras.

" Abundante de folhas e ramos. Tudo que tem ramificagao.
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galhos mais frageis deixando os frondosos™~. Durante a poda que sdo retirados os torrdes para

a producdo das mudas. A primeira poda ¢ feita entre o terceiro a quarto ano ap6s o plantio.

Figura 3— Poda das parreiras

5

Foto — Dinalva Pereira, 2016.

3.1.2 Colheita

A colheita ¢ manual e realizada, em sua maioria, pelos familiares. Quando a safra ¢
grande sdo contratados trabalhadores que recebem uma diaria entre R$ 35,00 (trinta e cinco) a
R$ 50,00 (cinquenta) reais. Os viticultores também plantam parreirais, mas também compram
as uvas de pequenos agricultores que possuem parreirais em seus quintais. Porém, esses
agricultores ndo produzem vinho como ¢ o caso do Sitio Canabrava, que tem um pequeno

parreiral e vende toda producdo para Fabio Souza, da vinicola Casta-Isabel.
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Figura 4- Colheita das Uvas

%7 e

Foto: Natalia Verena (2015)

Ainda, para realizar a colheita ¢ necessario utilizar a tesoura de poda e s6 sdo colhidas
as uvas maduras com coloracdo escura, a colheita ndo deve ser feita em dias chuvosos, pois as
uvas precisam estar bem secas, pois a presenca de dgua estraga o vinho. Ao serem colhidas, as
uvas, sdo colocadas em caixas de polietilenos' brancas e transportadas para a vinicola de

carro.

Na localidade de Pedra Branca existem comunidades de agricultores cultivando uvas
em quatro regides, sendo: Monte Cruzeiro, Coca-Cola, Canabrava e Tabuleiro de Pedra
Branca. Tabuleiro € o unico que também produz vinho, as outras localidades vendem somente
a sua producdo para os viticultores por cerca de R$ 35,00 (trinta e cinco reais) a arroba de

uva.

“Tipo de plastico
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Figura 5 - Parreiral com uvas prontas para colheita

Foto: Natélia Verena (2015)

3.1.3 Fabricacio

O processo de fabricagdo comeca com a fermentacdo. Apds a colheita, as uvas sdo
levadas para a vinicola para serem desbagadas e separadas, do engace (cacho) das uvas

retiram-se as verdes, estragadas, bicadas por passaros ou insetos.

Esse trabalho ¢ feito por pessoas da familia ou sdo contratados funciondrios que
recebem em média de R$ 35,00 (trinta e cinco) a R$ 50,00 (cinquenta) reais a diaria. E
importante ressaltar que para desbagar a uva € necessario o uso de luvas e ndo ¢ permitindo

pessoas fumando no local.
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Figura 6 - Processo de desbagamento das uvas

Foto: Natalia Verena (2015)

Apoés serem desbagadaslg, as uvas sdo levadas ao Moedor com Roda de Pregos, um
esmagador de madeira utilizado para espremer as frutas liberando o suco e fica posicionado
em cima de uma caixa de polietileno. O esmagador tem uma manivela que, ao ser girada, vai
esmagando as uvas que caem na caixa e em seguida, com auxilio de uma batedeira portatil de

cozinha, bate-se as uvas como se estivesse batendo um bolo.

Segundo Fabio Santana, “utilizamos esse método para que as uvas se desprendam da
casca e solte bastante tinta” relatou. Nem todos os viticultores tem esmagador, alguns
esmagam as uvas com as maos, como ¢ o caso de Francisco Costa, Maria Dalva Souza e

Crisalda Oliveira.

. - 14 . -
As uvas devem ser esmagadas para facilitar a extragdo do mosto™" e em seguida sdo
colocadas no Barril de Vinho, em aco inox e com duas torneiras na parte de inferior, sendo
uma mais baixa que a outra. A mais alta ¢ por onde ¢ retirado o vinho, e a que fica mais

embaixo ¢ para retirada da borra e das sementes.

Alguns produtores utilizam baldes de polietileno e também tonéis de polietileno

adaptado com torneiras plésticas usada em filtros caseiros.

13Separar a uva do cacho.

1Sumo de uvas frescas que nao tenham passado pelo processo de fermentagéo.
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Figura 7 - Uvas esmagadas

Foto: Natalia Verena (2015)

As uvas sdo colocadas nestes recipientes para o periodo de maceragdo, juntamente
com acucar cristal. Para 180 quilos de uva s3o colocados 30 quilos de acticar. Apos isso, a
uva fica 15 dias fermentando, nao sendo colocado nenhum tipo de fermento ou conservante,
somente o agucar. Depois de 15 dias, o vinho ¢ retirado do recipiente e levado ao garrafao

para o periodo de maturagao.

Francisco e Maria Dalva também produzem o vinho seco onde as uvas sdo levadas
para o periodo de maceragdo sem a adi¢do de agucar e ficam em fermentacdo por um periodo

maior, no minimo de dois meses.

3.1.4 Envelhecimento

O vinho ¢ retirado do barril de vinho em ago inox com o auxilio de um balde
colocando-se um pano de prato na borda para coar. Esse método ¢ utilizado para ndo passar
nenhum carog¢o ou casca da uva e neste momento ¢ corrigida a acidez. Para que esse processo
seja feito, o viticultor bebe um pouco do vinho para saber se esta dcido ou ndo, se estiver ele

adiciona mais agucar.



30

Em seguida, o vinho ¢ transferido para garrafdes de vidro e na realizagdo desse
procedimento, coloca-se um balde em cima de uma mesa e com o auxilio de uma mangueira o

vinho ¢ transferido para os garrafoes e logo ¢ tampado com uma cortiga.

A corti¢a possui uma abertura no meio por onde o viticultor ird passar uma pequena
mangueira que terd uma de suas pontas colocada dentro de uma garrafa com agua para que o
gas carbdnico seja eliminado. Se esse procedimento ndo for realizado, com a pressdo do gas o

garrafao estoura.

Figura 8- Retirada do gas carbonico do vinho
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Foto: Natalia Verena (6 )

O garrafao ¢ vedado com parafina por meio de uma vela, que ¢ acesa, e sua borra
pinga por toda borda do garrafio e na abertura por onde passa a mangueira. Esse
procedimento ¢ realizado para que o vinho ndo tenha contato com o oxigénio. Quando o gas
estd sendo eliminado, formam-se bolhas na agua que estd localizada embaixo com a
mangueira que liga o garrafdo. Esse processo dura 40 dias, e quando a 4gua parar de
borbulhar o garrafdo pode ser tampado com uma rolha comum de cortiga™ e a partir dessa

etapa comega o processo de envelhecimento que dura em torno de seis meses.

O vinho s6 entra em contato com o oxigénio trés vezes: Quando ¢ retirado do garrafao

e transferido para outro para realizar a limpeza e a retirada da borra do vinho que fica no

STecido vegetal formado de células mortas impregnadas de suberina e que constituem o elemento principal da
casca das raizes e dos troncos envelhecidos de certas arvores, sobretudo do sobreiro. A cortica € um produto
conhecido basicamente para uso como rolha de garrafa.
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fundo do garrafao. O garrafao deve estar cheio até Scm do topo, o teor alcodlico do vinho

artesanal varia de 10 a 12%.

3.1.5 Engarrafamento

O vinho ¢ colocado em garrafas de vidro reutilizadas, elas sdo lavadas esterilizadas e
devem estar totalmente secas. O vinho ¢ retirado do garrafdo também com o auxilio de uma
mangueira e levado para um balde adaptado com uma torneira de filtro purificador de agua,
que ¢ colocado na parte inferior do balde, para facilitar no engarrafamento do vinho. No
momento que o vinho estd sendo retirado ¢ coado mais uma vez, no entanto dessa vez usa-se
uma peneira plastica, dessas que sdo utilizadas em casa, pois se ndo coar pode cair pedacos de

borra de vela que foi usado para vedar a garrafa do vinho.

Figura 9 — Engarrafamento do vinho

Foto: Natalia Verena (2015)

Assim, comega a se encher as garrafas com auxilio de um funil. A medida necessaria
para encher a garrafa é deixar 2,5 cm de espago no topo da garrafa entre o vinho e o fundo da
cortica. Em seguida, a garrafa ¢ levada para o arrolhador, aparelho de madeira com alavanca
produzida para inserir a rolha na garrafa. O aparelho se molda ao tamanho da garrafa por meio
de um parafuso que aumenta e diminui o tamanho do fundo do aparelho. Ajustando-se o
tamanho gira-se a manivela e a corti¢a encaixa-se no gargalo da garrafa. Este trabalho ¢ todo

manual, enchendo-se garrafa por garrafa e depois elas sdo vedadas com a cortiga.
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Figura 10- Vinho engarrafado

Foto: Natalia Verena (2015)

Apos, sdo colocados os Lacres Termo Contrateis — o lacre se contrai com o calor
grudando na garrafa. Para o lacre grudar na garrafa utiliza-se um capsulador manual elétrico,
que ao ser introduzido na tomada ¢ aquecido e ao colocar sobre o gargalo da garrafa veda e a

capsula de plastico adere a garrafa.

Apo6s o processo de engarrafamento € colocado o rotulo, um adesivo que ¢ colado na
garrafa e traz o nome da vinicola ou do fabricante. Em todos sdo adicionados a seguinte frase:

“lembranga de Pedra Branca, Santa Terezinha-Ba”.

3.1.6 Licor da Uva/Cabrito

Além do vinho, também ¢ fabricado um subproduto do vinho que ¢ feito com as cascas
que foram retiradas do vinho. Elas sdo reutilizadas para fabricagdo do “cabrito” como ¢
chamado na comunidade e para ser feito ¢ adicionado cachaga de boa qualidade nas cascas. O
“cabrito” precisa ficar em fusdo durante seis meses, depois desse periodo ¢ coado e

adicionado o acucar para adogar o licor, depois engarrafado e pronto para ser comercializado.

O vinho ¢ comercializado em Pedra Branca na propria casa dos produtores. Sdo
geralmente vendidos para pessoas que vao a passeio a localidade e em busca de trilhas e voo

de asa delta, pois a regido ¢é pertinente para essas praticas esportivas. Os donos de
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mercadinhos e mercearias de Santa Terezinha e municipios vizinhos, como Elisio Medrado,
Santo Anténio de Jesus, Amargosa, também compram e comercializam. O vinho também ¢
consumido por apreciadores de Salvador. O litro de vinho ¢ vendido por R$ 17,00 (dezessete

reais) e o “cabrito” custa por R$ 8,00 (oito reais).

Em Pedra Branca nao s3o todos os produtores que utilizam esses procedimentos,
. 16 17
Francisco Costa veda as garrafas com fita crepe™ e durex™' envolvendo o redor do gargalo da

garrafa. J4 Maria Dalva ndo utiliza nada para vedar, pde apenas a rolha.

A maneira de produzir o vinho ¢ igual entre todos os produtores, o que hé de diferente
sdo apenas os utensilios utilizados durante a fabricagdao, como balde e toneis de polietileno no
lugar do fermentador de aco inox, ndo sdo mais usados barris de madeira por ndo ter pessoas
qualificadas na regido para fazer a manutencdo dos mesmos, as garrafas utilizadas por eles,
alguns produtores usam de vinho, outros de conhaque, todas s3o reutilizadas, isso nao

interfere no sabor do vinho, o produto final ¢ 0 mesmo.

Segundo pesquisas feitas no site da Embrapa Vinhos os estados de Sdo Paulo, Santa
Catarina e Rio Grande do Sul, utiliza-se dos mesmos utensilios de Pedra Branca para a
fabricagdo do vinho artesanal, caixas plasticas na colheita, fermentador de acgo inox,
vasilhames plésticos adaptados com torneira e garrafdes de vidro para envelhecer o vinho. As
uvas sdo esmagadas com as maos ou no esmagador de madeira, o vinho ¢ envelhecido em
garrafoes de vidro tampado com cortica com um buraco por onde passa a mangueira para a

liberag@o de gas carbonico.

As diferengas estdo no tempo em que as uvas ficam fermentando, que em Pedra
Branca € entre 14 a 15 dias, ¢ nesses estados ¢ de 4 a 5 dias, em Sao Paulo ¢ no Rio Grande do
Sul ¢ utilizado fermento sacharomyces cerevitiol para cada litro de vinho e adicionado 20
gramas, ou o metabisulfito de potassio, uma espécie de sal, usado para eliminar os fungos
indesejaveis e manter vivo o mosto, para cada dez litros ¢ utilizado um grama, em Santa
Catarina e em Pedra Branca ndo utilizam fermentos apenas utilizados as uvas. SO em um
estado que ¢ utilizado agucar no vinho que ¢ em Sao Paulo, em Pedra Branca todos usam

agucar para fabricar o vinho suave.

Ydurex - fita adesiva.
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O modo de producdo ¢ muito parecido, sdo apenas pequenos detalhes que diferem uma
producdo da outra. Exemplo de Sao Paulo na cidade de Jundiai os viticultores sdo organizados

em associagao.

3.2 PRODUTORES DE VINHO ARTESANAL DE PEDRA BRANCA

Crisalda Dos Santos Oliveira: Conhecida pelos moradores da regido por Dona Nalva
comegou a produzir o vinho através (aprendeu) de produtores da regido, depois plantou sua
propria parreira. A melhor época para plantagdo da uva € no verdo. Sua plantagdao de uva ¢
completamente organica e natural, ndo usa nenhum tipo de agrotdxico ou aditivo quimico. A

colheita da uva ¢ feita duas vezes no ano e o vinho demora um ano para ficar pronto.

Dona Nalva ja chegou a produzir 400 de litros de vinho por ano, mas com a morte de
grande parte de suas parreiras, hoje s6 produz 20 litros. A variedade da uva ¢ a Isabel, apenas

duas pessoas da familia de dona Nalva ajudam no processo de fabricagdo do vinho.

Dona Nalva gostaria de viver apenas da fabricacdo do vinho, pois ¢ uma pratica que
ela gosta muito, mas infelizmente as parreiras t€m diminuido na regido. Possui clientes de
Salvador, Chapada Diamantina, Feira de Santana, Santo Antonio de Jesus, Santa Terezinha,
mas nem sempre tem vinhos suficientes para vender, entdo indica os compradores para os

outros produtores da regido.

Além do vinho seco e suave, Dona Nalva também fabrica o cabrito, que € o licor feito

com a casca das uvas.

Fabio Antonio Mascarenhas de Santana: Comecgou a trabalhar com a uva
temporariamente, na parreira de outras pessoas, apenas na época da colheita, era contratada
para colher a uva, em uma dessas colheitas o dono da parreira estava em Salvador e ndo teria
como buscar a uva, entdo teve sua primeira experiéncia com a fabricacdo do vinho que nao
deu muito certo, depois pegou a receita com Dona Nalva e assim comegou a fabricar o vinho.
O melhor clima para o plantio da uva € no verdo, dar uvas mais limpas, mais adocicadas e os
cachos costumam ser mais bonitos. A producao da uva ¢ totalmente organica. O vinho leva
um ano para ficar pronto, o tipo da uva ¢ a Isabel e Fabio s6 produz o vinho tinto suave, uma
média de 600 litros por ano. Uma média de 10 pessoas envolvida no processo de colheita das

uvas e fabrica¢ao do vinho, a maioria da familia.



35

Fébio considera o vinho muito importante para sua vida e ndo apenas no ambito
financeiro, pois o lucro € pouco, mas pela satisfacio e elogios que recebe dos clientes sobre o

vinho que ele fabrica.

Maria Dalva de Andrade Souza: Comecou a produzir a vinho por causa de uma tia
que tinha parreira e passou a receita do vinho para ela. Segundo dona Dalva como ¢ conhecida
na regido, sua tia contava que um padre Italiano que de passagem por Pedra Branca ensinou a
fabricar o vinho. O melhor clima para as parreiras ¢ o verdo, a plantagao da uva ¢ totalmente
organica. O vinho leva um ano para ficar pronto. Dona Dalva produz vinho seco e suave. A
variedade da uva ¢ Isabel e a quantidade de vinho produzida por ano depende muito da safra,
teve safra que rendeu 3500 litros de vinho e outras apenas 100 litros. A quantidade de pessoas
envolvidas no processo da fabricagcdo do vinho depende do tanto da quantidade de uvas, mas
uma média de 10 pessoas. Os principais compradores do vinho de Dona Dalva é o pessoal da

regido e a igreja Catolica da comunidade que usa o vinho para celebragdo da missa.

A importancia da fabricacao do vinho ¢ muito mais cultural, pois o lucro ¢ pouco e os

custos para a fabricacao sao altos.

Figura 11 — Dona Dalva.
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Foto: Natalia erena (2015)

Francisco Vieira Costa: Comecou a fabricar o vinho quando saiu de Salvador e
mudou-se para casa do seu sogro em pedra Branca, ele ja tinha parreira e fabricava o vinho
para consumo proprio. Depois comprou terras na regido, construiu sua casa e plantou a uva

com mudas trazidas da casa do sogro. Comecou a fabricar pouco vinho, cerca de 80 litros por
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ano, pois tinha poucas parreiras ¢ a quantidade de uva era pouca. Hoje produz uma média de
500 litros de vinho, mas ¢ preciso comprar uvas para complementar com as que planta. O
verao ¢ a melhor época para as uvas, pois no inverno tem muitos passarinhos que atacam a
plantacdo. A plantagdo da uva ¢ organica, nao usa nenhum tipo de agrotdxico, o adubo
utilizado ¢ estrume do gado. O vinho leva um ano para ficar pronto. Seu Francisco produz o
vinho tinto seco e suave, a variedade da uva é a Isabel. As vezes faz o vinho branco, mas em
uma escala muito menor, mais para consumo proprio. O vinho ¢ comercializado para

comerciantes de Salvador, Itatim, Santa Terezinha, Feira de Santana, Santo Antonio.

A fabricagdo do vinho ¢ vista como uma ajuda no or¢amento da familia, pois o lucro ¢

baixo e o gasto com o processo € alto.

Brasilino José dos Santos: Planta uva e fabrica o vinho a cerca de 40 anos, uma
moradora da regido lhe deu as primeiras mudas de parreiras. Todo mundo que tinha plantacao
de uva na regido comecou a ter interesse em fazer o vinho. Uma pessoa ia passando a receita
para outra. As uvas sdo organicas, o adubo ¢ natural, estrume do gado misturado com po6 de

serra. A variedade da uva ¢ Isabel, o vinho produzido ¢ o tinto seco e suave.

Muitas parreiras morreram na regido, hoje produz pouco vinho por falta de uva, mas
ndo faz um calculo anual, fabrica o vinho e em seguida ja comercializa. O vinho ¢ vendido
para comunidade local e turistas que visitam a regido. A importancia da fabricagdo do vinho
para sua familia ¢ mais pela tradi¢do, questdo cultural. Quem da familia tem interesse em
aprender, a gente ensina. A fabricacdo do vinho j4 ¢ algo muito antigo na regido, foi trazido

pelos italianos, devem ter uns 200 anos.

Maria Isabel Rocha: Seu pai fabricava o vinho, mas ela ndo teve interesse em
aprender, pois sempre trabalhou na area da educagdo e morava na comunidade do Engenho.
H4 alguns anos comegou a ter interesse em produzir o vinho, mas sua producdo ¢ baixa, mas
para consumo da propria familia, ndo tem parreiral, compra uva de um agricultor na
comunidade de Monte Cruzeiro. Seu vinho ¢ fabricado de forma artesanal, a uva ¢ a variedade

isabel, produz o vinho tinto suave.
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4. RELACAO ENTRE O VINHO E A COMUNIDADE DE PEDRA BRANCA

A relagao da populagdo de Pedra Branca com o vinho ¢ cultural, passada de geragao

para gera¢cdo. Uma tradicdo com valoracdo social, econdmica e, principalmente, identitéria.

Existem duas historias contadas pelos mais antigos moradores da cidade sobre como o
vinho passou a ser produzido na regido. A primeira ¢ contada pela produtora Maria Dalva, que
relata que um padre italiano de passagem pela regido ensinou ao seu tio Joventino Souza
Andrade a produzir o vinho, através das uvas que cultivava. Porém, em pesquisa realizada na
Diocese da cidade de Castro Alves ¢ Santa Terezinha, ndo foram encontradas indicagdes, nos

livros de registro do periodo de 1915 a 1960, de padres italianos naquela regido.

Uma segunda versdo, contada pelo Brasilino José¢ dos Santos, morador local, diz que
as primeiras mudas de parreiras chegaram a regido trazidas por uma familia de italianos que

se instalou na comunidade de Pedra Branca.

Essa versdo também foi contada pelo Sr. Sizernando Francisco de Oliveira, neto do
italiano, que segundo ele, trouxe as primeiras mudas de parreiras. O Sr. Jorge Francesco
Marques, avo do Sr. Sizernando, veio da regido da Sicilia com sua familia fugindo de uma
guerra. Instalou-se a principio na cidade de Santo Estevao e depois mudou-se para localidade
de Pedra Branca, onde adquiriu terras, comegou o cultivo de uvas e a fabricacao do vinho para
consumo proprio. O conhecimento sobre o plantio das uvas e a producdo do vinho foi passado

para varias geracOes da familia.

Com o intuito de colher informagdes sobre a opinido da populacdo de Pedra Branca
em relacdo a producdo da bebida, um questionario contendo perguntas sobre a relacdo dos

moradores com o vinho foi produzido e aplicado (Apéndice A).

Como exposto, os questiondrios tém como intuito a evidéncia sobre o conhecimento
do objeto de estudo, o vinho, e sua importancia cultural e econdmica para a comunidade.
Foram aplicados oito questiondrios para representantes especificos da comunidade,
tais como: representante da familia que fabrica vinho; trabalhadores, moradores antigos,
moradores novos, nativos e visitantes que fixaram residéncias. Visando uma mostra da
comunidade como um todo. Embora a quantidade de questionarios respondidos ndo seja

expressiva a primeira vista, diante a diversidade da comunidade a amostra ¢ significativa.
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Com base nas respostas obtidas, os moradores informam que o vinho ja foi fonte de
renda para o municipio quando a produgdo era grande e existiam vdrias parreiras. Cada
produtor chegava a produzir 2000 garrafas de vinho por safra e a empregar até 50

funcionarios durante a colheita e o processo de desbagar a uva.

Atualmente, a produgdo € precaria por conta das mudancas climaticas e também por
falta de 4gua para irrigar as parreiras. Outros problemas foram relatados pelos moradores,
como o fato de que alguns fazendeiros da regido utilizavam produtos quimicos para matar
“ervas daninhas” dos pastos, o que acarretou em destruicdo de grande parte das parreiras, pois
quando chovia o veneno escorria para o parreiral. A reducdo do parreiral diminuiu a produgao
de uva e levou apenas a fabricacao do vinho e ndo mais a comercializagao das uvas em feiras

livres.

Além desses problemas relatados, um dos grandes e mais antigos viticultores de Pedra
Branca, veio a falecer ¢ o seus herdeiros venderam as terras, € 0 novo proprietario nao
manteve os parreirais, pois tinha interesse em fazer pasto para a criagdo de gado, portanto
todos esses problemas levou a diminui¢do da produgdo de uvas, outra dificuldade ¢ manter a
fabricacdo do vinho na localidade, pois, falta interesse dos mais jovens em permanecer no
distrito e aprender a cultura do fabrico do vinho. Muitos desses jovens vao estudar fora e
voltam a Pedra Branca a passeio e para visitar a familia, outros vao para capital em busca de
trabalho. Porém entre os viticultores da regido, Fabio ¢ jovem, e fala com orgulho da
producao de vinho, ele diz ndo se ver sem produzir vinho, que além de ser rentavel faz parte
de sua cultura, entdo continuara produzindo e pretende passar seus conhecimentos para seu

filho, que ja o acompanha quando esté trabalhando na fabricagao.

A colheita e a parte de desbagar as uvas ¢ feita, na maioria dos casos, pela propria
familia, a ndo ser quando a quantidade de uvas ¢ um pouco maior e € necessario contratar de
duas a vinte pessoas. Dependendo do tamanho da parreira, o pagamento gira em torno de R$

35,00 a RS 50,00 reais a diaria, sendo funcionarios temporarios.

No entorno de Pedra Branca existem varios pequenos produtores rurais que em suas
propriedades possuem pequenas parreiras de uva da variedade isabel, onde comercializam as
uvas para os viticultores. Essa pratica ¢ realizada por alguns dos produtores de vinho que
perderam todo o seu parreiral, como Maria Isabel Rocha e Crisalda Oliveira (Nalva), segundo

elas sem comprar uvas na mao desses pequenos agricultores, ndo teriam como produzir o
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vinho. Na regido ¢ comum os moradores terem plantados pequenas parreiras em seus quintais,

a maioria para consumo da prépria familia.

Ainda, segundo a pesquisa feita com os moradores, foi questionado se o vinho de
Pedra Branca tornou a cidade mais conhecida e em resposta o vinho levou o municipio a

receber varios turistas.

Para a populacdo o vinho ¢ bem aceito e ¢ bastante procurado. Cada garrafa custa em
média R§17,00 reais e ¢ revendido por comerciantes em outras regides, a exemplo das cidades
vizinhas como Amargosa, Santo Antonio de Jesus, Elizio Medrado e para a capital baiana

Salvador.

Foi perguntando a populacao se o vinho faz parte da cultura local e se ¢ um patrimonio
da localidade, e segundo a mesma o vinho ¢ o grande fator cultural e que faz parte da
identidade da comunidade. Todos os anos, entre o Natal e o Ano Novo é realizada a festa da
uva com a escolha da rainha da uva, com degustag¢do do vinho, sendo uma cultura herdada dos

italianos.
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5. CONSIDERACOES FINAIS

Essa pesquisa consiste em um esfor¢co em documentar a fabricagdo de vinho artesanal
no municipio de Santa Terezinha, na comunidade de Pedra Branca, buscando também
compreender a relagdo sociocultural que existe entre a populagdo da regido com a fabricacao

do vinho.

Baseada no processo de documentagdo museologica foi descrito no decorrer do
trabalho todas as etapas para produgdo do vinho, procurando mostrar todas as possibilidades

de explorar o tema em um ponto de vista mais amplo.

As vinicolas sdo espagos rusticos, onde as pessoas se encontram para trabalhar no
processo de fabricagdo do vinho e trocar experiéncias de vida. A fabricagdo do vinho ¢ um

trabalho artesanal, todos os utensilios utilizados sdo rusticos, usados de forma manual.

Apesar do esforco de alguns viticultores em continuar a produzir vinho, a producao
vem diminuindo cada vez mais, devido a dificuldades na plantagdo da uva, o que deixa muitos
produtores insatisfeitos, pois muitos gostariam de viver exclusivamente da producdo do
vinho, mas ndo ¢ possivel devido ao pequeno porte das produgdes e pela falta de uva
suficiente para fabrica¢do de uma quantidade maior de vinho. Segundo relatos dos produtores,
a procura pelo vinho ¢ grande, mas a quantidade de garrafas produzidas nao ¢ suficiente para

a demanda.

Percebe-se que as atividades desenvolvidas durante a fabricagdo do vinho tém
maneiras particulares, todos os produtores da regido utilizam-se das mesmas etapas para
producdo do vinho, alguns produtores utilizam apenas utensilios diferentes, mas o modo de
fazer ¢ o mesmo. Por este motivo a pesquisa foi feita nas seis vinicolas da regido para maior

embasamento no modo de fabricagdo do vinho local.

Ao documentar essas informagdes tivemos uma maior compreensao sobre os costumes
locais e suas tradi¢des, tentando entender a identidade dessa comunidade e suas
particularidades, procurando entender as transformagdes entre o homem, o meio e suas

praticas culturais.
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Os viticultores procuram manter a tradi¢ao da fabricagdo do vinho de forma artesanal e
passam seus conhecimentos para os familiares e pessoas da regido que tenham interesse em
aprender a produzir o vinho, mas muitos jovens vao embora do povoado para continuar seus
estudos, pois na regido nao existem faculdades e acabam nado se envolvendo ou demonstrando

interesse em aprender sobre a tradi¢do da producao do vinho.

A documentacdo do modo de fazer o vinho artesanal da comunidade de Pedra Branca
foi importante para que essa tradi¢do seja preservada e valorizada pelos moradores da regiao e
para que as futuras geragdes conhegam o vinho produzido de forma artesanal pela sua

comunidade.

Ao observar e descrever as etapas da producdo do vinho, os objetos utilizados,
percebemos a organizagdo dos produtores, ao colher as uvas, esmagar, até transformar em

vinho e comercializar.
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GLOSSARIO

Adesivo com logomarca: E colocado nas garrafas para identificar a vinicola de fabricacao.

Figura 12 — Rotulo Vinhedo da Pedra Branca

Foto: Natalia Verena (2015)

Arrolhador: Aparelho feito de madeira utilizado durante a etapa de engarrafamento para

colocar a cortiga e tampar as garrafas.

Figura 13 - Arrolhador

Foto: Natalia Verena

Arame: Material metédlico usado na industria por trefilagdo™® para elaborar artefatos como

telas para cerca de arame. Os produtores utilizam do arame como um suporte para a parreira

se desenvolver e enramar™>.

Bprocesso de fabricagio de arame e barras finas de metal.


https://pt.wikipedia.org/wiki/Metal
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Balde: E utilizado nas etapas de fermentagio e engarrafamento. Alguns produtores utiliza o
balde para colocar as uvas para fermentar, adaptado com uma torneira de filtro na parte
inferior para facilitar a saida do vinho e para colocar o vinho para ser engarrafado, também

adaptado com uma torneira.
Base de ferro: Suporte de ferro feito para acomodar os garrafoes e nao deixa que eles virem.

Base de madeira: Suporte de madeirite® feito para ser colocado junto com o suporte de ferro

para melhor acomodar os garrafoes.

Batedeira portatil: Eletrodoméstico industrial, feito para bater massas e ovos. Na vinicola ¢

utilizado para bater as uvas e ajudar a separar as cascas da polpa da fruta e liberar a cor.

Cabrito: Termo usado para designar os animais jovens e subfamilias dos caprinos. Nome

dado ao licor feito com a casca da uva na regido de Pedra Branca.

Caixa de polietileno: Utilizada durante a colheita e o fabrico do vinho. Caixa de plastico
branca retangular usada pelos produtores para colocar as uvas durante a colheita e para
esmagar as frutas. A utilizacdo desse plastico especifico deve-se ao fato dele ndo alterar o

sabor original da fruta.

1 .
Enrramar(-se). Juntar; reunir; agrupar.

20 :
Placa de compensado de madeira
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Figura 14 — Uvas colhidas

Foto: Natalia Verena

Capsulador manual: Objeto elétrico, usado para lacrar as garrafas do vinho, com o intuito de
melhor vedagao.

Capsulador Manual
"%

Figura 15 —

Foto: Natalia Verena (2015)

Cavador: Usado na etapa do plantio. E uma ferramenta utilizada pelos agricultores para cavar

as covas para o plantio das mudas de uva.

Enélogo: Especialista em vinhos. Profissional responsavel pela produgdo e aspectos gerais

relacionados ao vinho.
Enxada: Usada para limpeza do parreiral, para remover galhos, capins, folhas secas.

Esmagador de uvas: Instrumento de madeira, utilizado para esmagar as uvas.
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Figura 16 — Esmagador de Uvas
LY

.F\

‘Ver‘ena (2015) .

7
i
/ 2

Fotos: Natdlia
Estacas: Sio pedagos de madeiras usados como suporte para prender os arames, que servirao
de base para as parreiras se desenvolverem. No Brasil geralmente ¢ utilizado o eucalipto para
fazer as estacas. Os produtores de Pedra Branca utilizam estacas encontradas na mata nativa

da regido, como o bambu e o eucalipto.

Figura 17 — Estacas para sustentar a parreira

Foto: Natalia Verena (2015)

7

Fermentacao: Processo de liberacao de energia que ocorre sem a participagdo do oxigénio. E

um processo utilizado na fabrica¢do de bebidas alcodlicas, paes e outros alimentos.

Fermentador: Objeto cilindrico em aco inox, com tampa e duas torneiras na parte inferior,
sendo uma mais alta que a outra, por onde ¢ retirado o vinho. Esse utensilio ¢ utilizado

durante a etapa da fermentacdo das uvas.
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Figura 18 — Fermentador

Foto: Natalia Verena (2015)
Fita crepe: E utilizada por um dos produtores para lacar a garrafa do vinho, junto com o

durex.

Funil: Utilizado para o engarrafamento do vinho, ¢ usado como suporte para encher as

garrafas sem derramar o vinho.

Garrafas: Vasos de vidros com gargalo, utilizado para colocar o vinho depois de pronto para

o consumo. Os produtores de Pedra Branca reutiliza as garrafas.

Figura 19 — Vinho pronto pra consumo

Foto: Natalia Verena

Garrafdes de vinho: Usado na etapa de envelhecimento do vinho.
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Figura 20- Garrafoes usados no processo de envelhecimento do vinho

Foto: Natalia Verena (2015)

Lacre: Capsula de plastico utilizado para lacrar as garrafas de vinho.
Lacre termo contratil: Aparelho usado colocar o lacre na boca garrafa.

Mangueira: Tubo de borracha plastico usado na etapa de transferéncia do vinho do balde

para o garrafao e do garrafao para a garrafa com adgua por onde ¢ eliminado o gas carbonico.

Manivela: E um mecanismo formado pela ligagdo de uma haste rigida a uma pega rotatoria,

para transforma¢ao de movimento circular em retilineo ou vise e versa.
Mosto: Caldo ou sumo do suco obtido das frutas, apds serem espremidas.

Peneira: Objeto redondo de plastico com cabo possui pequenos furos. E utilizado para coar o
vinho e ndo permitir que fiquem no vinho pequenos pedacos de parafina que pode cair da

vedagao dos garrafdes.

Serragem: P6 de fragmentos ou lascas que saem da madeira que se serra. Restos de madeiras

que sdo colocados nos suportes de ferro e madeira para acomodar o garrafao.

Tesoura de poda: Utilizada na etapa da poda e da colheita das uvas. A tesoura ¢ usada pelos

produtores para podar as parreiras e para colher as uvas.

Toalha de prato: Usada na etapa de fabricagcdo do vinho. Toalha de saco de acucar, utilizada
na cozinha para enxugar pratos. A toalha ¢ usada na vinicola para coar o vinho, coloca a

toalha na borda do balde e despeja o vinho, evitando que passa impurezas.

Tonel: Usado durante a fermentagao, o tonel de plastico € utilizado por dois produtores locais

para colocar as uvas durante o processo de fermentagdo das uvas.
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Torrao: Rama retirada da parreira durante poda.

Varas de bambu: Alguns produtores utiliza o bambu para formar um caramalhdo, para as

parreiras cnramar.

Vela: E utilizada na etapa de envelhecimento do vinho para vedar os garrafdes e ndo deixar o

vinho entrar em contato com o oxigénio.
Viticultores: Produtores de uvas, para produgao de suco, vinho.

Vitis labrusca: Espécie de videira de origem Americana.
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APENDICE A - QUESTIONARIO APLICADO COM RESPOSTAS COMPILADAS

De forma artesanal
acho que 100 anos
Sim, aqui e nas

cidades vizinhas

sim

sim

ndo sei

precdria

sim, porque faz parte
da cultura local

amesma coisa, ndo
mudaria nada

sim

através de amigos

Ha muites anos

aqui na regido

néo sei

sim

Pelos visitantes

sim

sim

Porque divulga a
regido

Talvez ndo fosse tio
divulgada

sim

sim

QUESTIONARIO APLICADO

1. Na sua familia tem alguém trabalhando com a fabricacéo do vinho? Quantas?

nio nio néo

2. Como vocé conheceu a producéo do vinho?

Quando ¢
Através de Dona Dalva que
vende o vinho

Sou nascida aqui vinho

ndo

heguei para

morar agui J se fabricava o
através do meu pai, pois ele comprava

3.Vocésabeaq anos sdo
Ha mais de 30 anos 150 anos uns 30 anos ou mais uma média de 50 a 60 anos
4. As uvas também s&o comercializadas? Onde?
néo hoje s6 para o vinho  ndo. sd para o vinho

ndo

sim, 01

Através do e &o da minha

através dos meus vizinhos que séo p
de vinho

0 vinho no municipio?

néo

néo

5. 0 vinho & s6 comercializado em Pedra Branca ou em outras localidades? Quais?

Em Pedra Branca e outros aqui e em outras

aqui e para outras

acho que sd aqui

6. Voce ja ouviu falar em enoturismo?
néo

Em muitas outras localidades, Salvador,
Amargosa, Castro Alves

ndo

7.Vocé achaimportante para Pedra Branca, a fabricagéo do vinho?

lugares localidades localidades
nio ndo ndo
sim sim sim

sim

sim

8. Como o vinho de Pedra Branca se tornou conhecido?

Porque o vinho de seu
Através da festa da Rainha da  Joventing era muito

uva bom ndo sei

néo sei, s6 perguntando aos moradores

mais velhos

Por sua qualidade e por se tratar de um vinho

artesanal

9. Vocé acha que a fabricagéo do vinho € vista como uma fonte de renda pra populagéo da Pedra Branca?

nio ndo sim

sim

sim

10. A fabricacdo do vinho para vocé foi uma forma de aumentar sua renda financeira?

nio ndo sim

néo. Néo vendo, sé fago uso praprio

ndo

11. Como a comunidade da Pedra Branca ver a produgéo do vinho?

Como algo importante de renda

As pessoas de fora ddo mais valor do que Infelizmente a producéo é pouca e as pessoas
como uma coisa boa, fonte as daqui, se ndo todo mundo ia plantar e | ndo investem muito na drea, mas & importante

fazer o vinho

pois faz o lugar ter tradicdo

12.Vocé acha que a produgéo do vinho torna Pedra Branca mais conhecida? Faz parte da identidade do local?

sim sim sim

13. Para vocé a fab

sim

do vinho € i

Sim, porque é alga popular do Traz mais

préprio lugar sim, gera renda

localidade

movimento a
lugar

E importante para manter a cultura do

sim

pra Pedra Branca? Porque?

Sim, pois como j4 foi dito toma o povoado

mais conhecido

14. Como seria o municipio de Pedra Branca sem a fabricagéo do vinho?

Seria bem pior seria ruim seria ruim

Se ndo tivesse o vinho, teria outra coisa,

pois o homem cria

Com certeza, menos conhecido

15. Vocé reconhece o vinho como Patriménio de Pedra Branca?

sim sim sim

ndo

sim

16. Pedra Branca recebe muitos turistas por conta da fabricagdo do vinho?

sim sim sim

sim

sim

mie

Mais ou menos 20 anes

Em feiras livres

Em outras comunidades também

através da divulgacdo das pessoas que fabricam

E uma forma de renda, uma ajuda

Uma forma de manter ou resgatar a cultura das
geragdes passadas. Valorizando o produto da
regido, o vinho

Reconhecer e valorizar, um produta que é
fabricado de forma natural e que tem boa
aceitagéo pela populagdo do local e de outras
regides

Talvez o povoado ndo teria uma divulgacdo tao
ampla

Tabela resumida
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Questionario a populagéo de Pedra Branca

01- Na sua familia tem alguém trabalhando com a fabricagdo do vinho?
Quantas?

()Sim }QNéo Quantas

02- Como vocé conheceu a producdo do vinho?

(Ao Ser) GrepZavse
03-Vocé sabe 3 quantos anos s3o comercializados o vin:

7R /A Dt 0 /e AP A s
04- As uvas também sd0 comercializadas? Onde?
. ;3//1/(, el P C D # PET Y s S

- 05- O vinho é s6 comercializado em Pedra Branca ou em outras localidades?
Quais? S i

N0 municipio

OS-_V&cé jé& ouviu falar em enoturismo?

() Sim £<) Néo

07- Voce acha importante para Pedra Branca, a fabricac&o do vinho?
(ASlm (. ) Nao :

08- Como o vmho de Pedra Branca se tornou conhecudo’?

ALAE e

09- Voca acha que a fabricag&o do vinho & vista como uma fonte de renda pra
populagdo da Pedra Branca?

( )Sim ;,4 Nao
10-A fabricagdo do vnnho para vocé foi uma forma de aumentar sua renda

financeira? ,/V/l &

11- Como a comunidade da Pedra Branca ver a produg&o do vinho?

/O RECALIA
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12-Vocé acha que a produgdo do vinho torna Pedra Branca mais conhecida?
Faz parte da identidade do local?

y‘) Sim ( ) Nao

13- Pra vocé a fabricagdo do vinho € importante pra Pedra Branca? Porque?

S, PORSUE FAZ PARTE D cHIuEl s

14- Como seria 0 municipio de Pedra Branca sem a fabricagdo do vinho?
S Aesine OS5 F 2D e pop 4T PF

15- Voceé reconhece o vinho como Patrimonio de Pedra Branca?

() Sim ¢) Nao
16- Pedra Branca recebe muitos turistas por conta da fabrica¢do do vinho?

}@sim ( ) Nao
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Questionario a populagéo de Pedra Branca

01- Na sua familia tem alguém trabalhando com a fabricag&o do vinho?
Quantas?

() Sim (/\')\Néo Quantas
02- Como vocé conheceu a produgdo do vinho?

03-Vocé sabe & quantos anos s&o comercializados o vinho no municipio

o /Vz/(/uxfm e Womrd

04- As uvas também sdo comercializadas? Onde?

Q’L?,MA{ oo~ h,l},t,mb

05- O vinho é s comercializado em Pedra Branca ou em outras localidades?
Quais?

06- Vocé ja ouviu falar em enoturismo?

() Sim ) Nao

07- Vocé acha importante para Pedra Branca, a fabricagéo do vinho?
() Sim () Néo

08- Como o vinho de Pedra Branca se tornou conhecido?

2l 07 me\/l—g’?

09- Vocé acha que a fabricagéo do vinho é vista como uma fonte de renda pra
populagdo da Pedra Branca?

(59 Sim @ Neo
10-A fabricacgo do vinho para vocé foi uma forma de aumentar sua renda

financeira? R ;
C/\ P o

11- Como a comunidade da Pedra Branca ver a produgao do vinho?

Qge-



12-Vocé acha que a produgéo do vinho torna Pedra Branca mais conhecida?
Faz parte da identidade do local?

(3 Sim ( ) Nao

13- Pra vocé a fabricago do vinho é importante pra Pedra Branca? Porque?

‘QM 9eee d/(,’/ax,u?}& o MSLW

14- Como seria 0 municipio de Pedra Branca sem a fabricagdo do vinho?
Taluls prao Jovat Lozo dwx,aé’%wq

15- Vocé reconhece o vinho como Patriménio de Pedra Branca?

() Sim ( ) Nao

16- Pedra Branca recebe muitos turistas por conta da fabricagdo do vinho?

() sim ( )Nao
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Questionério a populagéo de Pedra Branca

01- Na sua familia tem alguém trabalhando com a fabric: “30 do vinho?
Quantas? o
()Sim (X)Ndo Quantas

02- Como vocé conheceu a produgdo do vinho?
Poonsdy ot Pera. Dodua

03-Voceé sabe & quantos anos sio comercializados o vinho no municipio
He. aaln ot 30 Ui

04- As uvas também sio comercializadas? Onde?
Moo

. 05- O vinho é s6 comercializado em Pedra Branca ou em outras localidades?
Quais?

06- Vé'cé ja ouviu falar er enoturismo? d

() Sim (% Nao

07- Voéé écha importante para Pedra Branca, a fabricagdo do vinho?
(J Sim (‘,.) Néo

08- Cdmo' 0 vinho de Pedra Branca se tornou conhecido?

W@m?@z&mmmum :

09- Vocé acHa que a fabricagdo do vinho é vista como uma fonte de renda pra
populag&o da Pedra Branca?

() Sim ) Nao

10-A fabricaggo do vinho para vocé foi uma forma de aumentar sua renda
financeira? =

Hah

11- Cqmo a comunidade da Pedra Branca ver a producéo do vinho?

oo olgo Lmporlinle



59

12-Vocé acha que a producéo do vinho torna Pedra Branca mais conhecida?
Faz parte da identidade do local?

) Sim ( )Nao

13- Pra vocé a fabricacdo do vinho € importante pra Pedra Branca? Porque?

Sm . Prque 4o 2 alge pepulon oo prspio Lugon

14- Como seria o municipio de Pedra Branca sem a fabricagdo do vinho?
15- Vocé reconhece o vinho como Patrimonio de Pedra Branca?

(%) Sim ( ) Nao

16- Pedra Branca recebe muitos turistas por conta da fabricagéo do vinho?

00 sim ( ) Nao
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Questionario a populagéo de Pedra Branca

01- Na sua familia tem alguém trabalhando com a fabricagédo do vinho?
Quantas?

() Sim ()@ NZo Quantas
02- Como vocé conheceu a produgao do vinho?
MOV tnane W
03-Voceé sabe 4 quantos anos sio comercializados o vmho no municipio
')‘% SRVVN o}
04- As uvas também s&o comercializadas? Onde?
ey W e Vo

’ 05- O vinho é s6 comercializado em Pedra Branca ou em outras localidades?
Quais?

O\%u\, 2 Sooar SR on &ﬂ,b&&d/’\@\dj\ﬂ/\)

06- Vdca ja ouviu falar em enoturismo? -

()Sim ()Nso

07- Vdcé acha importante para Pedra Branca, a fabricagdo do vinho?
(%) Sim (3 ) Nao
08- Como o vinho de Pedra Branca se tornou conhecndo”

&@x@ T s de AaSsalgdin o ameicfo
08- Vocé acha que a fabricagéo do vinho é vista como uma fonte de renda pra
populagéo da Pedra Branca?

()Sim () Nao

10-A fabricagdo do vinho para vocé foi uma forma de aumentar sua renda

—

fi 2
inanceira? W

11- Como a comunidade da Pedra Branca ver a produg&o do vinho?




12-Vocé acha que a produgéo do vinho torna Pedra Branca mais conhecida?
Faz parte da identidade do local?

(g Sim ( ) Nzo

13- Pra vocé a fabricagdo do vinho é importante pra Pedra Branca? Porque?

14- Como seria o0 municipio de Pedra Branca sem a fabricagdo do vinho?
) STRSE. FOToTs

15- Vocé reconhece o vinho como Patriménio de Pedra Branca?

(Y) Sim ( ) N&o

16- Pedra Branca recebe muitos turistas por conta da fabricagéo do vinho?

(X) sim ( ) Nao
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Questionario a populagdo de Pedra Branca

01- Na sua familia tem alguém trabalhando com a fabricagdo do vinho?
Quantas?

( )Sim (\[Q N&o Quantas

02- Como voce conhecey, a roducéo do vinho? w 3
DANRNON O%& \Q 1Y Fucnn

-Voce sabe & quantos anos s3o comercializados o vinho no municipio

SIVION %om L oveuwn

04- As uvas também s&o comercializadas? Onde?
m\m A \991)3 f\,)klv&\&

-~ 05- O vinho é s6 comercializado em Pedra Branca ou em outras localidades?
Quais?

e\@@}\ i Kano\ wodnes ek,
06- Vocé ja ouviu falar em enoturismo?
()Sim (9 Nao
07- Vocé acha importante para Pedra Branca, a fabncag - do vinho?
(49 Slm (. ) Nao s
08- Comg 0 vinhq de Pedra Branca se tornou conhecido?

09- Vocé acha que a fabricagdo do vinho & vista Como uma fonte de renda pra
Populagdo da Pedra Branca?
(0 Sim ( ) Nao

10-A fabricagdo do vinho para vocé foi uma forma de aumentar sua renda
financeira?

11- Como a comunidade da Pedra Branca ver a produgéo do vinho?

W SV PN R\ TG %&Q&s\m\ N
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12-Vocé acha que a produgéo do vinho torna Pedra Branca mais conhecida?
Faz parte da identidade do local?

(x) Sim () Néo

13- Pra vocé a fabricagdo do vinho é importante pra Pedra Branca? Porque?

Mﬁ@ oveuny omocdiomante oo @ Jeesdi doall

14- Como seria o municipio de Pedra Branca sem a fabricagéo do vinho?
b TRV TN

15- Vocé reconhece o vinho como Patriménio de Pedra Branca?

(X) Sim ( ) Nao

16- Pedra Branca recebe muitos turistas por conta da fabricagdo do vinho?

()X sim ( ) Nao
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Questionario a populagdo de Pedra B

anca

01- Na sua familia tem alguém trabalhando com a fabricag&o do vinho?
Quantas?

() Sim (\) N&o Quantas

02- Como vocé conheceu a producio do vinho?
C&hc‘uﬁn o e, Qﬁw'  Secus 0% qpy,Q ‘ Q,Wv G QAMWMQ

03-Vocé sabe a quantos anos sdo comercializados o vinho no municipio
Loy modle 0G0 50 € bo aned

04- As uvas também s3o comercializadas? Onde?

05- O vinho ¢ s6 comercializado em Pedra Branca ou er - utras localidades?
Quais? 7

. 2
Acse e Yo O‘S“‘“.'

06- Voca ja ouviu falar em enoturismo?
()Sim {4 Nao
07- Vo;_::é acha importante para Pedra Branca, a fabricagdo do vinho?
(A Sim (2. ) N&o
08- Como o vinho de Pedra Branca se tornou conhecido?
mdp, AU e ~Uo oo amals Aslhos, i A Qud deb e

09- Vocé écﬁa que a fabricagdo do vinho & vista como uma fonte de renda pra
populagdo da Pedra Branca?

(X.Sim ( ) Nao _
10-A fabricacdo do vinho para vocé foi uma forma de aumentar sua renda

financeira?
MNEe . Méc ~-Jdo /}“f" 1Y) Qm@?y.m’f)

11- Como a comunidade da Pedra Branca ver a produgao do vinho?
G0 Nemoess & Fors  déo amei s avde b o5 (e YTy
Yo br N S BOIO B0 Goyo o 2 MeTosg
A e
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12-Voceé acha que a produgéo do vinho torna Pedra Branca mais conhecida?
Faz parte da identidade do local?

p()\Sim ( ) Nao

13- Pra vocé a fabricagdo do vinho &€ importante pra Pedra Branca? Porque?
t imloxoR0 a1k Mo o el @ Bosg op -

14- Como seria 0 municipio de Pedra Branca sem a fabricagdo do vinho?
2 Mmoo R O~ 0 Xen's,  QBng  Calbe :‘(IQA'D
©  one—  (lon.
15- Vocé reconhece o vinho como Patriménio de Pedra Branca?

( ) Sim §Q Néo
16- Pedra Branca recebe muitos turistas por conta da fabricagdo do vinho?

'stim ( )Nao
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Questionario a populagéo de Pedra Branca

01- Na sua familia tem alguém trabalhando com a fabricagdo do vinho?
Quantas?

( )Sim (X Nao Quantas
02- Como vocé conheceu a produgéo do vinho?
Mrorvces o yoseers UL bl o 0 fgaa
A p’mm*ﬁoms de U NVo.
03-Vocé sabe a quantos anos sao comercializados o vinho no municipio
S :
Do

04- As uvas também sdo comercializadas? Onde?

NED

05- O vinho é s6 comercializado em Pedra Branca ou em outras localidades?
Quais?

AN m\m\fm Quuy\us \L/C,C\XL C\OA}/Q : w,;oﬁ\;\:r&dm :
A*«Y\O.\Q@w\, v Q@«ér)x" A(\\)(i) 4
06- Vocé ja ouviu falar em enoturismo?
( )Sim (<) Nao
07- Vocé acha importante para Pedra Branca, a fabricagdo do vinho?
) Sim ( )Nzo
08- Como o vinho de Pedra Branca se tornou conhecido? ‘
?g\ PU-CC Q‘;\_\_g,l_kd»@‘du\ S \?6’1 e TRalon
&LL (KL% \:;*Y\D«Q (}J\‘D\ \’QOJ\/\CvY .
09- Vocé acha que a fabricagdo do vinho é vista como uma fonte de renda pra
populagdo da Pedra Branca?

(X) Sim ( ) Nzo

10-A fabricagédo do vinho para vocé foi uma forma de aumentar sua renda
financeira?

=
MQLD

11- Como a comunidade da Pedra Branca ver a producéo do vinho?

éﬂ}\:&/\su;w\k ~Sa o \7—»6/@0\4,\@\5:3 &' (\)&MC\
o0 @aee> ok el oe Ao
V& shsen WO L L”\@C\YR*&* e
Yy © \usoo L T o C‘CNUC :
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12-Vocé acha que a produgéo do vinho torna Pedra Branca mais conhecida?
Faz parte da identidade do local?

X)) Sim ( ) Nao

13- Pra vocé a fabricagdo do vinho € importante pra Pedra Branca? Porque?
o poISr do  wors cordecds -

14- Como seria o municipio de Pedra Branca sem a fabricagdo do vinho?
15- Vocé reconhece o vinho como Patrimbnio de Pedra Branca?

) Sim ( ) Nao

16- Pedra Branca recebe muitos turistas por conta da fabricagdo do vinho?

¥) sim () N&o
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12-Vocé acha que a produgéo do vinho torna Pedra Branca mais conhecida?
Faz parte da identidade do local?

X)) Sim ( ) Nao

13- Pra vocé a fabricagdo do vinho € importante pra Pedra Branca? Porque?
o poISr do  wors cordecds -

14- Como seria o municipio de Pedra Branca sem a fabricagdo do vinho?
15- Vocé reconhece o vinho como Patrimbnio de Pedra Branca?

) Sim ( ) Nao

16- Pedra Branca recebe muitos turistas por conta da fabricagdo do vinho?

¥) sim () N&o
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Questionario a populaggo de Pedra Branca

01- Na sua familia tem alguém trabalhando com a fabricag&o do vinho?
Quantas?

©®dSim ( )N3o Quantas ()&

02- Como vocé conheceu a produgéo do vinho?

Arogin de combucomint 2 mw—bu&&@ ]
O- Minhoe o -

03-Vocé sabe 4 quantos anos s3o comercializados o vinho no municipio

Mk o mumes Joanes .
04- As uvas também s3o comercializadas? Onde?
SR hiww Hishise,

+ 05- O vinho é s6 comercializado em Pedra Branca ou em outras localidades?
Quais?

Em ocdros CoOvmuanud gl ﬂmﬂf'm :
06-»V60é ja .ouviu falar em enoturismo?

()Sim (¥ N&o

07- Voéé écha importante para Pedra Branca, a fabricagdo do vinho?
& Sim (i' ) N&o

08- Como o vinho de Pedr:a Branca se tornou conhecido? g
Al do di\mQ%&cg:s day purear quo © %‘X@"*Cﬂ"\« '

09- Vocs acha que a fabricag&o do vinho & vista como ur* fonte de renda pra
Populag&o da Pedra Branca?

&9 Sim ( ) Nao

10-A fabricagdo do vinho para vocé foi uma forma de aumentar sua renda
ﬁnancejra?

E Jume jerme A4 runda (Ao o&uda/l‘
11- Cqmo a comunidade da Pedra Branca ver a producéo do vinho?

Unea tSTm\m 40\& oW LL\ Qe m(&&%vL o m\%ﬁu‘w
dy (9,0/\(.\&5{3 W%}OJ% .Wﬁhf%oa\oler © ’Qwe&,ﬂjﬁr

'd\o\ M%}u;ﬁ (O V‘(W\Q\G.
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12-Vocé acha que a produgdo do vinho torna Pedra Branca mais conhecida?
Faz parte da identidade do local?

69 Sim ( ) Néo

13- Pra vocé a fabricagdo do vinho é importante pra Pedra Branca? Porque’?

Reconhean , oodevaon | A Jpedar Jo %
* olpiceds, At tohynos plangl ¢ e

14- Como seria o mumc;plo de Pedra Bral sem a fabricagdo do vinho?
(T/O\\\Jt% ﬁme ade 'Y\Q»g/b:)./\.uou SO~ dkbuog acod
15- Voce reconhecg% viﬁho como Patriménio de Pedra Branca?
9 Sim () Néo '
16- Pedra Branca recebe muitos turistas por conta da fabricagdo do vinho?

(M sim ( ) Nao




APENDICE C - FORMULARIO ONLINE

Formulario sem titulo

Ha sua familia tem alguém trabalhando com a fabricagio do vinho? Quantas?
Como vocé conheceu a produgdo do vinho?

Vooi sabe & quanios anos sio comerdializados o vinho no munioipio?

#x uvas também s3o comercializadas? Onde?

0 winko & =8 comercializado em Pedra Branca ou em oufras localidades? Quais?
Vioce ja ouwiu falar em enoturismo?

Vooi acha importante para Pedra Branca, a fabricag@o dio vinho?

Como o vinho de Pedra Branca se tomou conbecido?

Voo acha que a fabricagdo do vinhe € vista como uma fonte de renda pra populagac da
Pedra Branca?

& fabricagdo do vinho para vocE foi uma forma de aumentar sua renda financeira?
Como a comunidade da Pedra Branca ver a produgdo do vinho?

Vooi acha que a produgio do winho torma Pedra Branca mais conhecida? Faz parte da
identidade do local?




